
 
 

Unser vorweihnachtliches Buffet 2011 
 

Suppe 
 

Waldpilzcremesüppchen 
mit Wiesenkräutern 

 

Vorspeisen - kalt- 
 

Caesar Salat 
 

gebratene Schweinemedaillons 
mit Kräuterfrischkäse 

 

Crepes mit Räucherlachs gefüllt 
und Pernodschaum 

 

Brotkorb & Butter 
 

Hauptspeisen 
 

rosa gebratenes Roastbeef 
mit Kartoffelgratin, grünen Bohnen im Speckmantel 

und Thymiansoße 
 

Holsteiner Grünkohl 
mit Kasseler Nacken, Kohlwurst 

und Röstkartoffeln 
 

gebratenes Zanderfilet 
unter der Sauerkraut-Kruste,  

Schnittlauchsoße  
und Bandnudeln 

 

Nachspeisen  
 

weißes Lebkuchenmousse 
mit Punschbirne 

 

winterliche Apfel-Nuss-Torte 
mit Vanillesoße 



Dieses Buffet ist wie folgt variabel: 
 

Buffet komplett ( ab 10 Personen ) 
€ 26,50 pro Person 

 
Buffet komplett mit nur 2 Hauptspeisen  

( ab 10 Personen ) 
€ 21,50 pro Person 

 
Aus diesem Buffet zur Auswahl  

( ab 10 Personen ) als:  
* 2-Gang-Menü € 16,90 pro Person  
( Suppe und Hauptgang oder  
Hauptgang und Dessert ) 

 
* 3-Gang-Menü € 18,80 pro Person 
( Suppe, Hauptgang und Dessert )  

 
Bitte haben Sie Verständnis dafür,  
dass bei der Menüwahl, die jeweiligen 
Speisen, innerhalb Ihrer Gruppe,  

nicht variabel sind! 
 

Grünkohl „so viel Sie mögen“  
( ab 10 Personen ) 
€ 14,50 pro Person 

 
 
 
 

 


